A LA CARTE CAN SIMONETA

KALTE VORSPEISEN

GILDA & WOLFSBARSCH

Gurken | Oliven | Passionsfrucht
17.00

Burratakéase, Truffel, Pipian Verde & Knusprige
Mais

Truffel | Kirbiskerne | Limette | Koriander

21.00

Guacamole
BlauermaisTortita | Guacamole | Koriander
15.00

Ceviche “Tatemado”

Jakobsmuscheln | Kaisergranat | Koriander | Tatemada-
Sauce

17.00

Mais-Tosta von rotem Thunfisch Balfego
Guacamole | Jalapefio | Creme Fraiche
18.00

Steak Tartar
22.00

Iberischer Schinken Gran Reserva Joselito
(8ogrs)

Gran Reserva Joselito (80 grs) | Cristal Brot Kristallbrot
mit Tomaten und Olivenol

30.00
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WARME VORSPEISEN

Lauwarmer Lachs-Salat
Salatherzen | Hummus | knuspriger Mais
18.00

Gebratene Artischocken im Orly-Teig &
Payoyo-Kise-Creme
19.00

Taco “Baja California”

Sankt Petersfisch | Sauerkraut | Chipotle-Chili | Pico de
Gallo

22.00

Gegrilleter Oktopus
Aguachile Pasilla-Chili | Essiggurken
21.00

Cremiger Reis mit Carabineros
Codium | Kaviarsalz | Guajillo-Chili
23.00



A LA CARTE CAN SIMONETA

UNSER FISCH

Gebratenes Seezungenfilet
Limette & Chili | Esquites | Bimi

33.00

Wolfsbarschfilet a la talla im Bananenblatt
gediinstet

Bohnen | Banane| Gemise

27.00

Seeteufel “Chile Morita™
Selleriecreme | Ananas | Roter Jalapefo

28.00

Steinbutt Mexicanische Art. 2 pax
Alioli-Limette | Jalapefio | Rettich
70.00

Gebackener wilder Sankt Petersfisch mit
Knoblauch. 2 pax

Gemiuse und kartoffeln (min. 2 pax ) | Ausser Montag

P.S.M
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UNSER FLEISCH

Rinderrippchen bei niedriger Temperatur
gegart

Pastinake und Nusse

26.00

Schwarzes Mallorquinisches Schwein Pibil Art
griine Tomatillo | Gegrillte Ananas | Px | Aprikose
28.00

Rinderfilet vom Kamadogrill
Rotes & weildes Siillkartoffelpure | Orange
33.00

AufVorbestellung (Hummer, Rote Garnel,
Austern...)

Sprechen Sie uns an Auf vorbestellung (Hummer, Rote
Garnelen, Austern)

Gedeck Service

Hausgemachtes Brot und Butter, Olivendl “Finca Can
Simoneta”

4.50



SWEET TIME

Suau Orange
Orangen Eis, Aprikosen, Mandelkuchen, Toffee Brandy
14.00

Balsamo
Lima, Basilikum, Zitronengras, weilRe Schokolade
12.00

Erdbeeren & Creme
12.00

Origins of Cacao

Opalys, Weisse Schokolade aus der Normandie,
Guanaja, Tulakalum

13.00

Spanische Kéise Auswahl
18.00
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