
Servicio de terraza con vistas a la bahía de 
Canyamel, rodeado de mar, olivos y algarrobos. 
Menú con sorprendentes guiños mediterráneos.



ENTRANTES FR ÍOS

Guacamole con Chicharrones de Cerdo y Maíz
Cebolla Encurtida | Jalapeño | Cilantro
24,00

Burrata Trufada con Pipián Verde y Anchoa
Pipas de Calabaza | Maíz | Cherrys Ahumados
20,00 

Aguachile Verde de Lubina con Aguacate Tatemado
Lima | Pepino | Chile Serrano
27,00

Foie Micuit con Tequila y Mango
Naranja | Chile Chilpotle | Brioche 
28,00

Tataki de Atún Rojo Balfegó, Caviar y Fruta Pasión
Aguacate | Chile Jalapeño | Crujiente de Maíz 
30,00

Jamón Ibérico 5 Jotas con Pan Cristal (80grs)
Tomate de Ramillete | Aceitunas Gordal
40,00

ES
IVA INCLUIDO

ENTRANTES CAL IENTES

Taco de Costilla de Ternera con Salsa de Chiles
Cilantro | Piña Ahumada | Axiote 
26,00

Taco de Pescado Baja California
Gallo de San Pedro | Chucrut | Pico de Gallo 
28,00

Pulpo Mallorquín Zarandeado con Mojo Mexicano al Kamado
Rabanito | Guajillo | Chips de Plátano 
28,00
	
Chili-Crab Mexicano con Anacardos
Cangrejo de Concha Blanda | Quesadilla
32,00 

Arroz Meloso de Gambas con Guisantes Lágrima
Gamba Curada | Cítricos | Chile Ahumado 
35,00



PESCADOS
	
Lubina al Pastor con Puré de Piña Asada
Maíz Amarillo | Mayonesa de Chipotle
38,00
	
Lenguado al Kamado Glaseado con Salsa de Tamarindo
Esquites | Cacahuetes | Lima-Guindilla
40,00
	
Calamar con Sobrasada Picante “Finca dels Olors”
Causa Limeña | Miel de Agave | Quelites
38,00
	
Besugo “a la Talla” (2 pers)
Adobo de Axiote | Adobo Verde | Patata
95,00

Producto de Mercado (Gallo de San Pedro, Bogavante, Gamba 
roja, Ostras…)
Reserve con 24 Horas de Antelación

ES
IVA INCLUIDO

CARNES

Solomillo de Ternera al Kamado
Colmenilla | Maíz | PX
40,00
	
Paletilla de Cordero Lechal con Chimichurri Mexicano
Crema de Yogur | Milhojas de Patata | Agave
36,00
	
Pasta Calamarata con Carillera de Ternera y Confit de Pato
Manzana | Mole Almendrado | Orejones
34,00

Cerdo Negro al Pibil
Cebolla Encurtida | Guacamole | Tortillas de Maíz
34,00

Servicio de Mesa
Pan Artesano, Mantequilla Casera y Aceite de Oliva de Mallorca 

6,00 (por pers.)



ES
IVA INCLUIDO

SWEET T IME

	
Ahora damos paso a una experiencia donde los 
sabores se expresan en diferentes texturas

	
Almendra de Mallorca | Maíz | Vainilla de Papantla
14,00

	
Naranja | Chocolate | Mole | Avellana
16,00

	
Fresas | Crema | Chocolate Blanco | Merengue
14,00

	
Mango | Tequila | Lima | Chile
18,00

	
Selección de Quesos Nacionales 
Cabra | Oveja | Vaca 
24,00


